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• Riz : Effet du broyage sur les tests de gélatinisation de l’amidon   
        NS World 6 - Page 1 & 2 

• Améliorants de Panification : mesurer leur effet au pétrissage avec le doughLAB 
        NS World 6 - Page 2, 3 & 4 

• Complexes Amidon – Lipides : méthode RVA pour évaluer leur fonctionnalité 
         NS World 7- Page 1 & 2 

• Farines de blé : capacité de rétention à différents solvants pour prédire le 
comportement à la cuisson    NS World 7 - Page 3 & 4 
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• Thermocline pour Windows Version 3 – NS News 10 

• Mise à jour ‘Thermocline pour Windows Version 3’ pour les utilisateurs de RVA4-SA – NS 
World 11 

• Nouvelles de Newport Scientific  – page 2 

 
 
Vous êtes intéressé par l’un de ces articles ? 
 
Vous souhaitez en discuter? 
 
 
 
Contactez-nous. 
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