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Energie développée
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Qualité  
des blés et farines 

 

RVA 
ANALYSEUR RAPIDE DE VISCOSITÉ 

 

  

Corrélation avec le test ‘Hagberg’

RVA vs FN 

0

100

200

300

400

500

600

0 50 100 150 200
RVA (RVU)

FN
 (S

ec
)

       

Mais pertinence du test standard RVA 
pour intégrer activité a-amylasique, 

composition et structure de l’amidon.

Evite le surclassement ou bien le 
déclassement de lots de céréales.
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Rhéologie des pâtes 
 
 

       
 
 
                 

Ø Conformité des résultats 
avec la norme Farinograph 
ISO 5530-1 

Ø Farines de blé tendre, blé de 
force, farines complètes, et autres 
céréales. 

Ø Ajout d’ingrédients 
Ø Simulation de procédés. 

Matériel 
Ø Compact 
Ø Moderne 
Ø Flexible 
Ø Fiable 


